SPEISEPLAN

vom 15.06.2026 - 19.06.2026 ' e 4 I{(Id

Salat vom Buffet

| Menii o A\ Vegetarisch

g Geflugel-Cordon-Bleu, Kése-Cornflakes-Schnitte,
g Franzdsische Erbsen, Basmatireis Franzésische Erbsen, Basmatireis Obst
E *Weizengluten, Laktose *L aktose
>
S . .
* Eier, Senfsauce, Kartoffeln Milchdessert
% *Weizengluten, Laktose *Laktose

ist ein Bediirtnis Q

] (S . ..
gﬁéfﬂf’b 8 Ungarisches Gulasch, Gemlisegulasch,
5k i Kot H] Paprika, Dinkelnudeln Dinkelnudeln Obst
¥ h *Weizengluten, Schwein *Weizengluten, Sellerie
~La Rochefoucauld~ E

o
5 Tortellini, Tomatensauce Brownie
E *Weizengluten, Laktose *Weizengluten, Soja, Ei, Kons.stoffe
o
Q
> Spatzle-Pfanne, Schinken, Kasespétzle
'S ROS.tZWIebeh’],. Kase *Laktose, Weizengluten Obst
Lt *Schwein, Laktose, Weizengluten

Die Gerichte kénnen Spuren von Senf, Sellerie, Nissen, Soja, Sesam enthalten. Bitte beim Koch nachfragen, um welche aktuellen Gerichte es sich handelt

. e
* Kennziffern der Zusatzstoff-Klassen und besondere Zutaten - s. Aushang in der Mensa - ’75 s G
—— — /7,,4""“

- Anderungen vorbehalten -

Daniel Giese, Kiichenleiter



