
  SPEISEPLAN 

Die Gerichte können Spuren von Senf, Sellerie, Nüssen, Soja, Sesam enthalten. Bitte beim Koch nachfragen, um welche aktuellen Gerichte es sich handelt. 
* Kennziffern der Zusatzstoff-Klassen und besondere Zutaten    - s. Aushang in der Mensa -  

                - Änderungen vorbehalten -                                                        Küchenleiter 

 

 

vom 18.12.2023 – 22.12.2023 
 

                   Salat vom Buffet                      
                                   
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                                             Bei veganen Gerichten bitte 1 Woche vorher in der Küche anmelden. 
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Kassler, Sauerkraut/Rotkohl, 
Kartoffeln, Bratensauce 

*Schwein 

Feta-Käse, gebacken, 
Sauerkraut/Rotkohl, Kartoffeln, 

Bratensauce 
*Weizengluten, Laktose 

Gemüsebällchen, Sauerkraut, 
Kartoffeln, Bratensauce 

*Weizengluten, Senf 
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Nudel-Gemüse-Auflauf  
mit Käse überbacken 

*Laktose, Weizengluten 

Kräuter-Risotto mit 
Ofengemüse 

 

Milchdessert 
*Laktose 
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Rindergulasch mit Paprika, 
Nudeln 

*Weizengluten 

Couscous-Bratling mit 
Käsesauce, Nudeln 

*Weizengluten, Laktose 

Couscous-Bratling mit  
Sauce, Nudeln 

*Weizengluten 
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 Tortellini mit Sahnesauce 
*Weizengluten, Laktose 

Spaghetti „Aglio e Olio“ 
*Weizengluten 

Milchdessert 
*Laktose 
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22.12.2023  
 

kein Essen 

Wir wünschen allen ein 

frohes Weihnachtsfest 

und alles Gute im Neuen Jahr! 
 

Weihnachtsferien 

25.12.2023 – 05.01.2024 
 

 

Vegetarisch M e n ü Vegan 


