SPEISEPLAN

vom 20.04.2026 - 24.04.2026 " gl o I((I -

Salat vom Buffet

| M e n i

=28 Linseneintopf mit frischem Gemiise, | Linseneintopf mit frischem Gemdise, :
= N Milchdessert
S Wurstchen, Mehrkornbaguette Mehrkornbaguette “Laktose
§ *Schwein, Sellerie, Weizengluten *Sellerie, Weizengluten
)
S
i Kartoffelpuffer, Apfelmus
S *Weizengluten
Q

ist ein Bediirtnis Q

g&éfﬂﬁ& 8 Hausgemachte Frikadelle, griine Gemlise-Frikadelle,

i 3 Bohnen, Kartoffelpuree griine Bohnen, Kartoffelpliree Obst

ist eine Xunst. E “Schwel . . k
- chwein, Weizengluten, Laktose Sellerie, Laktose

~La Rochefoucauld~ E

>
© . .
12 Geb. Fischfilet, Remoulade, Veg. Nuggets, Remoulade,
e Reis, Erbsen Reis, Erbsen Obst
8 *Laktose *Weizengluten, Laktose
Q
> Spareribs, Kartoffelecken,
3 Kartoffelecken, Dip Sour Creme Obst
Lt *Schwein, Laktose * aktose

Die Gerichte kénnen Spuren von Senf, Sellerie, Nissen, Soja, Sesam enthalten. Bitte beim Koch nachfragen, um welche aktuellen Gerichte es sich handelt.

e
* Kennziffern der Zusatzstoff-Klassen und besondere Zutaten - s. Aushang in der Mensa - ’7} s G
—— — /_,,4""“

- Anderungen vorbehalten -

Daniel Giese, Kiichenleiter



