
  SPEISEPLAN 

Die Gerichte können Spuren von Senf, Sellerie, Nüssen, Soja, Sesam enthalten. Bitte beim Koch nachfragen, um welche aktuellen Gerichte es sich handelt. 
* Kennziffern der Zusatzstoff-Klassen und besondere Zutaten    - s. Aushang in der Mensa -  

                - Änderungen vorbehalten -                                                        Daniel Giese, Küchenleiter 

 

 

 

vom 31.03.2025 – 04.04.2025 
 

                   Salat vom Buffet                      
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Hochzeitssuppe, Eierstich, 
Fleischklößchen 

*Schwein, Sellerie, Weizengluten, Ei 

Pfannkuchen, Vanillesauce 
*Weizengluten, Laktose 
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Putensteak, Karotten-Erbsen-
Gemüse, Rahmsauce, Reis 

Couscous-Bratling (Käse, Karotten, 
Erbsen), Rahmsauce 

*Weizengluten, Ei, Laktose 

Obst 
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 Tortellini, Tomatensauce 
*Weizengluten, Laktose 

Schoko-Pudding 
*Laktose 
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03.04.2025 Zukunftstag kein Essen 
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Geb. Seelachs, Zitronengrassauce, 
Kartoffeln, Gurkensalat 

*Weizengluten, Fisch 

Geb. Fetakäse, Kartoffeln, 
Zitronengrassauce  

Obst 

Vegetarisch M e n ü 


