SPEISEPLAN

vom 11.09.2023 - 15.09.2023

Salat vom Buffet

Ment Vegetarisch

o Cordon bleu (Hahnchen), Vegetarische Schnitzel, . .
S s L Veganes Schnitzel, Erbsen in
S franzdsische Erbsen, franzdsische Erbsen, )
c weilRer Sauce, Kartoffeln Obst
o Kartoffeln Kartoffeln “Weizengluten. Senf
= *Laktose, Weizengluten *Weizengluten, Laktose, Senf '
o . . Tomatensuppe mit Reis,

S Tomatensuppe mit Reis und bp Schoko-
o B tt Baguette Puddi
g a.gue e *Weizengluten u Ing
Q *Weizengluten *Laktose
a)

ist ein Bedirtnis :
S Bauernfrihstiick, Remoulade, Bauernfrihstiick, Remoulade,

g&g&ﬁ%. 2 Gewlirzgurke Gewlirzgurke Obst

s = *Laktose, Ei *Laktose, Ei
ist eine Xunst. s
~La Rochefoucauld~

<
17 Zuricher Geschnetzeltes : . . .
g Schwein). Nudel Kichererbsen-Topf, Nudeln Gemiuse-Pfanne mit Nudeln Eis
c (Sc Wem){ uaein *Weizengluten *Weizengluten *Laktose
g *Laktose, Weizengluten
e
2 Chinesische Nudelpfanne Chinesische Nudelpfanne
S ,SuRR-sauer” ,SuR-sauer* Obst
II *Weizengluten, Farbstoff *Weizengluten, Farbstoff

Bei veganen Gerichten bitte 1 Woche vorher in der Kiiche anmelden.

Die Gerichte kénnen Spuren von Senf, Sellerie, Nissen, Soja, Sesam enthalten. Bitte beim Koch nachfragen, um welche aktuellen Gerichte es sich handelt. B i
* Kennziffern der Zusatzstoff-Klassen und besondere Zutaten - s. Aushang in der Mensa - ’75 s G
- o /__,—”/—

- Anderungen vorbehalten -

Kichenleiter



